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Описание адаптированной основной образовательной программы 

профессионального обучения по рабочей профессии 

ОКПР 16675 ПОВАР 

 

Адаптированная основная образовательная программа профессионального 

обучения по профессиям рабочих, должностям служащих (АООП) по профессии ОКПР 

16675 Повар предназначена для обучающихся (слушателей) с ограниченными 

возможностями здоровья на базе выпускников специальных (коррекционных) школ VIII 

вида без получения среднего общего образования, сроком обучения 1 год 10 месяцев, 

разработана на основании требований профессионального стандарта 33.011  Повар, 

утвержденного приказом Министерства труда и социальной защиты РФ от  09.03.2022  г. 

№ 112н, Письма Департамента государственной политики в сфере среднего 

профессионального образования и профессионального обучения  Министерства 

просвещения РФ от 08.09.2022 г. № 05-1597 «Методические рекомендации по организации 

и осуществлению образовательной деятельности по программам профессионального 

обучения лиц с умственной отсталостью (нарушениями интеллектуального развития)», 

Федерального базисного плана для профессиональной подготовки, примерных программ 

учебных дисциплин и методических рекомендаций по обучению, воспитанию детей с ОВЗ 

(с умственной отсталостью) с учетом их психофизических особенностей. 

Адаптированная основная образовательная программа профессионального 

обучения по профессиям рабочих, должностям служащих включает в себя учебный план, 

календарный учебный график, рабочие программы учебных дисциплин, курсов, 

оценочные и методические материалы, а также иные компоненты, обеспечивающие 

обучение обучающихся. 

 

Основная цель вида профессиональной деятельности выпускников: приготовление 

качественных блюд, напитков и кулинарных изделий, их презентация и продажа в 

организациях питания. 

 

  Область профессиональной деятельности выпускника: Поварское дело. 

Объекты профессиональной деятельности выпускника: 

- основное и дополнительное сырье для приготовления блюд, напитков и 

кулинарных изделий; 

- технологическое оборудование пищевого производства, посуда и инвентарь; 

- процессы и операции приготовления продукции питания. 

  
Наименование вида профессиональной деятельности: производство блюд, напитков 

и кулинарных изделий в организациях питания. 

 

В результате освоения АОППО по профессии 16675 Повар формируются 

следующие трудовые функции выпускника: 

- Выполнение подготовительных работ по подготовке рабочего места повара; 

- Выполнение заданий повара по приготовлению, презентации блюд, напитков и 

кулинарных изделий. 

 

 По окончании обучения выпускник с ОВЗ (интеллектуальные нарушения) 

должен освоить области и объекты профессиональной деятельности, и должен быть готов 

к выполнению основных видов деятельности, обозначенных в Профессиональном 

стандарте 33.011 Повар, утвержденным приказом Министерства труда и социальной 

защиты Российской Федерации от 09.03.2022 № 113н, регистрационный номер 557, 

зарегистрирован в Минюсте России 11.04.2022г, регистрационный номер 68148. 
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