


Курсы

Обучение по 
дисциплинам и 

междисциплинарным 
курсам

Учебная 
практика

Производственная 
практика

Промежуточная 
аттестация

Государственная 
итоговая 

аттестация
Каникулы Всего

 (по курсам)

1 2 3 4 5 6 7 8
I курс 34 7 11 52
II курс 24 5 11 1 11 52
III курс 29 6 3 3 11 52
IV курс 17 9 12 1 2 2 43
Всего 104 27 26 5 2 35 199

1. Сводные данные по бюджету времени  (в неделях)
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48
О.00 Общеобразовательный цикл 4 10 0 2170 0 1239 896 0 0 0 35 0 779 304 19 19 19 361 19 95 19 607 357 21 210 21 40 20 0 714 294 21 0 420 20 70 64 4 6 6 0 0 0 0 0
ОУП Общие учебные предметы 2 5 0 1307 0 573 699 0 0 0 0 492 192 12 12 12 228 12 60 12 346 204 12 120 12 22 11 0 469 196 14 0 273 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОУП.01 Русский язык 6 119 65 54 41 16 1 1 1 19 1 5 1 29 17 1 10 1 2 1 49 28 2 21 1 0
ОУП.02 Литература 6 181 131 50 82 32 2 2 2 38 2 10 2 29 17 1 10 1 2 1 70 28 2 42 2 0
ОУП.03 Иностранный язык 6 181 81 100 82 32 2 2 2 38 2 10 2 29 17 1 10 1 2 1 70 28 2 42 2 0
ОУП.04 Математика 6 309 99 210 82 32 2 2 2 38 2 10 2 87 51 3 30 3 6 3 140 56 4 84 4 0
ОУП.05 История 4 167 132 35 82 32 2 2 2 38 2 10 2 85 51 3 30 3 4 2 0 0
ОУП.06 Физическая культура 6 1-5 210 6 204 82 32 2 2 2 38 2 10 2 58 34 2 20 2 4 2 70 28 2 42 2 0
ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности 4 70 30 40 41 16 1 1 1 19 1 5 1 29 17 1 10 1 2 1 0 0
ОУП.08 Астрономия 6 35 29 6 0 0 35 14 1 21 1 0

Индивидуальный проект* 35 35 0 0 35 14 1 21 1 0

УПВ
Учебные предметы по выбору из 
обязательных предметных областей 2 2 0 566 0 481 85 0 0 0 0 0 164 64 4 4 4 76 4 20 4 157 85 5 60 6 12 6 0 245 98 7 0 147 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УПВ.01 Родная литература 6 49 39 10 0 0 49 28 2 21 1 0
УПВ.02 Химия 6 190 170 20 41 16 1 1 1 19 1 5 1 58 34 2 20 2 4 2 91 28 2 63 3 0
УПВ.03 Биология 4 111 96 15 41 16 1 1 1 19 1 5 1 70 34 2 30 3 6 3 0 0
УПВ.04 Обществознание 6 216 176 40 82 32 2 2 2 38 2 10 2 29 17 1 10 1 2 1 105 42 3 63 3 0

ДП Дополнительные предметы по выбору 0 3 0 297 0 185 112 0 0 0 0 0 123 48 3 3 3 57 3 15 3 104 68 4 30 3 6 3 0 0 0 0 0 0 0 70 64 4 6 6 0 0 0 0 0

ДП.01 Информатика 4 99 9 90 41 16 1 1 1 19 1 5 1 58 34 2 20 2 4 2 0 0
ДП.02 Физика 4 128 113 15 82 32 2 2 2 38 2 10 2 46 34 2 10 1 2 1 0 0
ДП.03 География 7 70 63 7 0 0 0 70 64 4 6 6

0 16 0 1514 286 998 513 0 0 0 0 93 427 176 11 11 11 190 10 50 10 246 136 8 90 9 20 10 0 301 112 8 0 189 9 537 304 19 17 17 144 24 72 24 0

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 0 10 0 457 0 230 227 0 0 0 0 0 190 80 5 5 5 95 5 10 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 267 144 9 9 9 78 13 36 12 0

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания, 
санитарии и гигиены 2 36 24 12 36 16 1 1 1 19 1 0 0 0

ОП.02 Основы товароведения продовольственных 
товаров 2 36 20 16 36 16 1 1 1 19 1 0 0 0

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего 
места 2 36 24 12 36 16 1 1 1 19 1 0 0 0

ОП.04 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности 7 36 28 8 0 0 0 36 32 2 4 4

ОП.05 Основы калькуляции и учета 7 32 20 12 0 0                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 0 32 32 2
ОП.06 Охрана труда 8 36 26 10 0 0 0 36 24 4 12 4

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 8 36 0 36 0 0 0 36 16 1 2 2 12 2 6 2

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности- 8 36 18 18 0 0 0 36 24 4 12 4
ОП.09 Физическая культура 8 7 40 0 40 0 0 0 40 32 2 2 2 6 1

ОП.10 Организация обслуживания на предприятиях 
питания 2 82 48 34 82 32 2 2 2 38 2 10 2 0 0 0

ОП.11 Рисование и лепка 8 51 22 29 0 0 0 51 32 2 1 1 12 2 6 2
П 00 Профессиональный цикл 5 15 0 3025 2164 768 286 1878 0 0 0 93 483 192 12 12 12 209 11 70 14 816 238 14 150 15 32 16 396 619 196 14 108 315 15 1014 352 22 20 20 138 23 72 24 432

ПМ. 00 Профессиональные модули 5 15 0 3025 2164 768 286 1878 0 0 0 93 483 192 12 12 12 209 11 70 14 816 238 14 150 15 32 16 396 619 196 14 108 315 15 1014 352 22 20 20 138 23 72 24 432

ПМ. 01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий разнообразного ассортимента

1 3 0 276 222 54 48 174 0 0 0 0 204 192 12 12 12 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

1 32 18 14 18 32 32 2 0 0 0

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов 1 70 30 40 30 70 64 4 6 6 0 0 0

УП. 01 Учебная практика 1 102 102 102 102 96 6 6 6 0 0 0
ПП. 01 Производственная практика 4 72 72 72 0 72 72 0 0

Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в семестр)

6 семестр

16

5 семестр

Объем образовательной программы, в академических часах 
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2. План учебного процесса

3 курс

ча
со

в

4 курс

1 семестр

2 курс1 курс

5 17 2

ча
со

в

16

2 семестр

Наименование циклов, разделов, дисциплин, 
профессиональных модулей, МДК, практик

7 семестр

И
нд
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с

Обязательная часть циклов ППКРС

кДЗ 1

8 семестр

3621 1

ча
со

в

10 14

4 семестр

Формы промежуточной аттестации 
(семестр)
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1

Работа обучающихся во взаимодействии с преподавателем, в т.ч
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Обучение по 
дисциплинам и МДК, в 

том числе
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ег
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ПМ 02

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

1 4 0 1064 720 303 78 642 0 0 0 41 279 0 0 0 0 209 11 70 14 744 238 14 150 15 32 16 324 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

2 32 12 17 12 3 29 19 1 10 2 0 0 0

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

4 390 66 286 66 38 106 76 4 30 6 246 136 8 90 9 20 10 0 0

УП. 02 Учебная практика 4 318 318 318 144 114 6 30 6 174 102 6 60 6 12 6 0 0
ПП. 02 Производственная практика 4 324 324 324 0 324 324 0 0

ПМ 03

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного 
ассортимента

1 3 0 318 246 58 54 192 0 0 0 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 304 196 14 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 32 10 18 10 4 0 0 28 28 2 0

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 94 44 40 44 10 0 0 84 84 6 0

УП. 03 Учебная практика 5 84 84 84 0 0 84 84 6 0
ПП. 03 Производственная практика 5 108 108 108 0 0 108 108 0

ПМ 04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких 
блюд, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

1 3 0 408 234 153 36 198 0 0 0 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 315 0 0 0 315 15 72 0 0 0 0 0 0 0 0 72

МДК.04.01
Организация приготовления,  подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

6 42 8 34 8 0 0 42 42 2 0

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

6 168 28 119 28 21 0 0 147 147 7 0

УП. 04 Учебная практика 6 126 126 126 0 0 126 126 6 0
ПП. 04 Производственная практика 8 кДЗ 5 72 72 72 0 0 0 72 72

ПМ 05

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

1 2 0 959 742 200 70 672 0 0 0 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 942 352 22 20 20 138 23 72 24 360

МДК.05.01
Организация приготовления,  подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

7 32 10 22 10 0 0 0 32 32 2

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

8 255 60 178 60 17 0 0 0 238 128 8 8 8 66 11 36 12

УП. 05 Учебная практика 8 312 312 312 0 0 0 312 192 12 12 12 72 12 36 12
ПП. 05 Производственная практика 8 кДЗ 5 360 360  360 0 0 0 360 360

ВСЕГО 9 35 0 5652 2164 2237 1409 1878 0 0 35 93 1452 576 36 36 36 665 35 175 35 1423 595 35 360 36 72 36 396 1333 490 35 108 735 35 1351 560 35 35 35 216 36 108 36 432

ПА Промежуточная аттестация 180 72 108 0 36 36 108 108 36 36
в том числе общеобразовательный цикл 108 60 48 0 0 108 108 0

профессиональные модули 72 12 60 0 36 36 0 36 36

ГИА Государственная итоговая  аттестация (ДЭ) 72 0 0 0 72 72

ИТОГО 9 33 0 5904 2164 2237 1409 1878 72 108 35 93 1452 576 36 36 36 665 35 175 35 1459 595 35 360 36 72 36 432 1441 490 35 108 843 35 1459 560 35 35 35 216 36 108 36 540
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3681 1206 480 30 30 30 551 29 145 29 853 493 29 300 30 60 30 0 1015 406 29 0 609 29 607 368 23 23 23 144 24 72 24 0

93 24 19 1 5 1 17 17 1 35 14 1 21 1 17 16 1 1 1

942 246 96 6 6 6 114 6 30 6 174 102 6 60 6 12 6 210 84 6 126 6 312 192 12 12 12 72 12 36 12

936 0 396 396 108 108 432 432

9 0 2 2 4 3 3
35 7 9 2 9 1 10 1
0 0 0 0 0

ВСЕГО ЧАСОВ:

Комплексные дифференцированные зачеты:    
кДЗ 1=МДК.01.01+МДК.01.02  
кДЗ 2=МДК.03.01+МДК.03.02

кДЗ 3 = МДК.04.01+МДК.04.02   
кДЗ 4=МДК.05.01+МДК.05.02 

кДЗ 5=ПП.04+ПП.05 

Государственная итоговая  аттестация проводится в форме демонстрационного экзамена

кДЗ 2

кДЗ 3

 кДЗ 4

    производственной практики
    экзаменов
    дифзачетов
    зачетов

    МДК и дисциплин

    самостоятельная работа

    учебной практики

17

5 семестр

14 21 16 1 6 3

7 семестр 8 семестр6 семестр

2 курс 3 курс 4 курс

4 семестр

1 2 67 2 6
4

ча
со

в

2 семестр
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в

ча
со

в

219 1016 1 5

3 семестр1 семестр

2 3 2

1 курс

ча
со

в
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